Wintergarten

Restaurant im Hotel Noss

Lieber Gast!
Alle Gerichte auf unserer Speisenkarte werden aus frischen Produkten zubereitet. Es (st

uns elne Verpflichtung, hnen nach Angebot des Marktes una mit Produkten der Region

elne gute Kitche zu bieten.
thre Familie Karl Noss

Zum Auftakt 5mp7%hlfn Wir:

glas Moselrieslingselkt  =,90
Haus - Aperitif 4,20
glas Moselrieslingsekt mit welntraubenlikir 5,50
Glas Moselrieslingselet mit rotem Weilnbergspfirsichliksr 5,50

A A ES ES A

Asiatischer Beefsalat wmit sichem Balsamicodressing 10,90

Griuner Spargel in bravner Butter geschwenkt 11,90
mit Parmaschinken und Parmesan

Gebratene sankt jakobsmuscheln an Blattsalaten 13,90
mit wasabicreme

Karb’usaremesuppe Lt Gwrgzucl’eerwatte 6,20

Ingwersuppe mit Garnelen 7,20



Wintergarten

Restaurant m Hotel Noss
Gebratener Zander mit Wirztomaten auf Blattspinat 12,90
dazu Rosmarinsauce und Witrfelkartoffeln

Kabeljaufilet in einer Rieslingsekt - Senfsauce 19,90
auf Sauverkraut - Stampflartoffeln

Filetschetben vom Eifelschwein tn calvadosrahm 16,90
dazu stampfRartoffeln unol Blattsalate

Ruwmpsteak Grande Beef La Morocha Aberdeen Angus 19,90
auf buntem Kartoffel - Bohnengemiise dazu Tasmanische Pleffersauce

Lammhiifte in Spiitburgunder auf Pestogemiise 18,90
dazu Kartoffelschnee

Filet qrande Beef La Morocha Aberdeen Angus 24,90
auf waldpilz - Gemlise - Risotto

emprehlung!

qeschwmolzene Ravioll nwach Art des Hauses 21,90
mit gegrillten sawnkt Jakobsmuscheln

Dle Prelse sind tnklusive Bedienung unod 19% Mehrwertsteuer
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Restaurant im Hotel Noss

Zum Abschluss:

Rote Beerengrittze mit Rahmels und sahne 6,90
dazu vanillesauce

Trilogie von Sorbet an Fruchtsaucen #,90

Besondere Empfehlung |
variation von hausgemachten Pralinen 7,90

Lauwarmer Ziegenkiise mit waldhonig g,90

Dle Prelse sind tnklusive Bedienung unod 19% Mehrwertsteuer



